
24  6638KNORR FONDE DE CARNE 6X760GRARTÍCULO: REFERENCIA: 

Producto Agua Agua

38 g 1 litro 1 litro

190 g 5 litros 5 litros

760 g 20 litros 15 litros

por  100 g de 

producto

Energía (Kcal / KJ) 380 / 1600

Proteínas (g) 13

Carbohidratos (g) 42

de los cuales azúcares (g) 9

Grasas (g) 18

de las cuales saturadas (g) 12

Fibra (g) 2

Sodio (g) 6,8

Contenido declarado:

Conservación y transporte:

Vida del producto: 15

LARGO 115 MM

ALTO : 150 MM

ANCHO : 130 MM

PESO BRUTO : 0,837 KG

PESO NETO : 0,760 KG

EAN UNIDAD DE CONSUMO: 8712566146352

LARGO: 356 MM

ALTO : 156 MM

ANCHO : 268 MM

PESO BRUTO : 5,194 KG

PESO NETO : 4,560 KG

UNIDADES CONSUMO/CAJA : 6 UNDS

EAN CAJA : 8712566585984

ALTO : 1242 MM

SUPERFICIE : 1200x800 (MM)2

CAJAS  POR RELLANO : 9 UNDS

RELLANOS POR PALET : 7 UNDS

CAJAS POR PALET : 63 UNDS

Fecha: 

FECHA CREACIÓN: 08/08/2012 FECHA REVISION: 28/11/2013
versión 2

DATOS DEL PALET 

08/08/2012

El producto cumple con la legislación española y europea en vigor correspondiente a la fecha de la última modificación

CONTENIDO DECLARADO / CONSERVACIÓN / VIDA

760 g

Conservar en lugar fresco y seco

meses desde su fecha de fabricación

DATOS DEL ESTUCHE, LOTE O BOLSA  (UNIDAD DE CONSUMO)

DATOS DE LA CAJA (UNIDAD DE VENTA)

15 / 60

Fecha: SPF L3232

FICHA TÉCNICA

LISTA DE INGREDIENTES

Ingredientes: harina de trigo, grasa vegetal, sal, almidón modificado de patata y maíz, aromas (contiene trigo y cebada), extracto de

levadura, hortalizas (5%) (cebolla, tomate), azúcar, jarabe de caramelo, fécula de patata, extracto de carne de vacuno (1,3%), carne de

ternera (1,2%), espesante (goma xantana), zumos vegetales concentrados (apio, zanahoria, puerro, cebolla), extracto de vino blanco.

Contiene trazas de huevo y leche.

Fecha: SPF L3232

VALORES NUTRICIONALES

Descripción: Caldo de carne deshidratado

Modo de preparación: Añadir el producto en agua hirviendo. Remover hasta su total disolución para conseguir un fondo oscuro de 

carne.

Dosificación recomendada para fondo oscuro
Dosificación recomendada para fondo 

ligado

Producto 

50 g

250 g

760 g

por 100 ml de producto 

preparado

0,26

0,5

1,5

0,3

0,7

0,5

0,1


